
和～NAGOMI～
7,000円税込

大和屋厳選A5ランク黒毛和牛雌牛

サーロインステーキを含む全6品

季節の前菜3種盛り合わせ

・黒毛和牛筋煮込み

・低温調理したカツオのマリネ

・ホワイトアスパラ和風タルタルソース

ホタテの鉄板ソテー

～梅カツオソース～

春野菜サラダ 自家製落花生ドレッシング

黒毛和牛雌牛 サーロイン 100g

卵黄醤油漬けと有馬じゃこのご飯

～京味噌の赤出汁と香物添え～

苺のナポレオンパイ 大和屋風

コーヒーもしくは紅茶



匠～TAKUMI～
10,000円税込

大和屋厳選黒毛和牛雌牛ヒレステーキと

南房総直送の海の幸が楽しめる全7品

季節の前菜3種盛り合わせ
・黒毛和牛筋煮込み

・低温調理したカツオのマリネ
・ホワイトアスパラ和風タルタルソース

カリフラワー豆腐 新玉葱の泡

館山漁港直送 真鯛の鉄板ソテー
～梅カツオソース～

春野菜サラダ 自家製落花生ドレッシング

黒毛和牛雌牛 ヒレ100g

大和屋流ガーリックライス
～京味噌の赤出汁と香物添え～

苺のナポレオンパイ 大和屋風
コーヒーもしくは紅茶



極～KIWAMI～
13,000円税込

大和屋厳選黒毛和牛雌牛のシャトーブリアンステーキと

南房総直送の新鮮な海の幸が楽しめる全７品

季節の前菜3種盛り合わせ
・黒毛和牛筋煮込み

・低温調理したカツオのマリネ
・ホワイトアスパラ和風タルタルソース

カリフラワー豆腐 新玉葱の泡

館山漁港直送 伊勢海老の鉄板ソテー
～梅カツオソース～

春野菜サラダ 自家製落花生ドレッシング

黒毛和牛雌牛 シャトーブリアン100g

大和屋流煮麺
～黒毛和牛肉吸い仕立て～

苺のナポレオンパイ 大和屋風
コーヒーもしくは紅茶



大和ビーフ堪能コース
20,000円税込

大和屋でしか味わえない、究極のこだわりで飼育された

大和ビーフを隅々まで堪能頂けるコースです。

黒毛和牛炙りユッケ

黒毛和牛しゃぶしゃぶ

黒毛和牛肉寿司

黒毛和牛ホホ肉の赤ワイン煮

お口直しのシャーベット

季節のサラダ

大和ビーフサーロイン50g

大和ビーフシャトーブリアン50g

黒毛和牛丼

大和屋流煮麺

～黒毛和牛肉吸い仕立て～

苺のナポレオンパイ 大和屋風

コーヒーもしくは紅茶



Grand Menu

≪前菜≫

カリフラワー豆腐 新玉葱の泡 800円

ホワイトアスパラ和風タルタルソース 800円

黒毛和牛筋煮込み 800円

低温調理したカツオのマリネ 1000円

真鯛のカルパッチョ 1000円

黒毛和牛雌牛 ローストビーフ 2000円

≪サラダ≫

グリーンサラダ（1人前）400円

春野菜のサラダ（1人前）700円



≪海鮮≫

ホタテの鉄板焼（2貫）1700円

南房総産 活真鯛のソテー 1700円

館山漁港直送 活あわびのソテー3300円

南房総産 天然伊勢海老のソテー

半尾 7500円～ 1尾 15000円～

※海産物は日別の水揚げで価格変更となります



≪焼物≫

旬の焼野菜盛合せ 1200円

黒毛和牛ホホ肉の赤ワイン煮 1800円

黒毛和牛の出汁巻き玉子 2000円

黒毛和牛の焼きすき 2900円

黒毛和牛雌牛サーロイン100g 4500円

黒毛和牛雌牛ヒレ100g 5000円

黒毛和牛雌牛シャトーブリアン100ｇ 5500円



≪ご飯物≫

南房総産 白米 300円

有馬じゃこご飯と卵黄醤油漬け 800円

国産ニンニクたまり醤油漬けの

ガーリックライス 800円

和牛肉吸いの煮麺 1200円

黒毛和牛のオムライス

和牛デミグラスソース 1200円

黒毛和牛雌牛の肉寿司2貫 1500円

赤だし・香物セット 250円

≪デザート≫

黒蜜ときな粉のバニラアイス 450円

苺のナポレオンパイ大和屋風 850円



<テイクアウト>

黒毛和牛メンチカツサンド1500円

※ご用意までに20分ほどお時間頂戴いたします

自家製肉屋の極ハンバーグ 6個入り 3900円

自家製肉屋の極ハンバーグ 8個入り 5200円

※お一つからでも購入いただけます

その他、大和屋でご利用いただけるお食事券も販売しております。

ご家族、お取引先へのギフトに是非どうぞ

～本日のオススメはスタッフまでお声がけください～

※すべて税込価格
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